
 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–



–



–



–

 





–



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 





–



–

Se entiende por “Queso” al producto fresco o madurado, sólido o semisólido 

“…Se 



–

sticos de la variedad de queso…”

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 



–



–

po “V” con un 



–

Hacia el año 2013, de acuerdo al informe “Quesos Argentinos” elaborado por 



–

orientales, como parte del fenómeno de “occidentalización” de la dieta y el 



–



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–



–



–

“barra”, pero cabe destacar que presentan un costo más elevado que el 



–



–



–

 

 

 

 

 

 

 



–

 





–



–



–



–



–





–



–

– –

– –



–

denominado “presión transmembrana”  que es utilizado 



–



–



–



–



–



–

– – –



–



–





–

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 



–

 



–

 

 

 



–

 

 



–

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 



–



–

 

 

 

 

 

 



–

 



–

 



–





–



–



–

 

 

 

 

 



–

𝑚𝑙𝑒 𝑚𝑙𝑑 𝐶

𝑙 𝑚𝑙𝑑 𝑙𝑚𝑙𝑑 𝑙



–

𝐶𝑎𝑛𝑡𝑖𝑑𝑎𝑑 𝑑𝑒 𝑝𝑟𝑜𝑡𝑒𝑖𝑛𝑎𝑠 𝑒𝑛 𝑚𝑙𝑑 𝑙 − 𝑙 𝑙𝐶𝑎𝑛𝑡𝑖𝑑𝑎𝑑 𝑑𝑒 𝑙𝑎𝑐𝑡𝑜𝑠𝑎 𝑒𝑛 𝑚𝑙𝑑 𝑙 − 𝑙 𝑙𝐶𝑎𝑛𝑡𝑖𝑑𝑎𝑑 𝑑𝑒 𝑠𝑎𝑙𝑒𝑠 𝑒𝑛 𝑚𝑙𝑑 𝑙 − 𝑙 𝑙𝐶𝑎𝑛𝑡𝑖𝑑𝑎𝑑 𝑑𝑒 𝑎𝑔𝑢𝑎 𝑒𝑛 𝑚𝑙𝑑 𝑙 − 𝑙 𝑙



–

𝑚𝑙𝑑 𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑃

𝑚𝑙𝑑 𝑋𝑙 𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑙 𝑃 𝑋𝑙



–

𝑚𝑙𝑑 𝑋𝑠 𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑠 𝑃 𝑋𝑠

𝑚𝑙𝑑 𝑋𝑎 𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑎 𝑃 𝑋𝑎

–



–

𝑚𝑙𝑐𝑑 𝐶𝑇 𝑚𝑙𝑐𝑒𝑚𝑙𝑐𝑑 𝐶𝑇 𝑙
𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑔 𝐶𝑇 𝑋𝑔 𝑚𝑙𝑐𝑒 𝑋𝑔𝐶𝑇 𝑙𝐶𝑇 𝑙

𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑙 − 𝑙 𝑙
𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑝 𝐶𝑇 𝑋𝑝 𝑚𝑙𝑐𝑒 𝑋𝑝𝑙 𝑋𝑝 𝑙 𝑙

𝑋𝑝

𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑙 𝐶𝑇 𝑋𝑙 𝑚𝑙𝑐𝑒 𝑋𝑙



–

𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑠 𝐶𝑇 𝑋𝑠 𝑚𝑙𝑐𝑒 𝑋𝑠

𝑚𝑙𝑐𝑑 𝑋𝑎 𝐶𝑇 𝑋𝑎 𝑚𝑙𝑐𝑒 𝑋𝑎

𝑙 𝑙 𝑃𝑃 𝑙
𝑙 𝑙 𝑋𝑙𝑋𝑙

𝑙 𝑋𝑠𝑋𝑠

𝑙 𝑋𝑎𝑋𝑎



–

𝑋𝑙𝑙 𝑙 𝑙 𝑋𝑙𝑋𝑙𝑋𝑠𝑙 𝑙 𝑙 𝑋𝑠𝑋𝑠𝑋𝑎𝑙 𝑙 𝑙 𝑋𝑠𝑋𝑠



–



–

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑄 𝑆𝑙 𝑄 𝑆

 

 



–

 

 

 

𝑙 𝑙𝑙 𝑙𝑙 𝑙𝑙 𝑙𝑙 𝑙 𝑙 𝑙 𝑙

𝑙 𝑙 𝑆𝑆 𝑙 − 𝑙

𝑋𝑝 𝑙 𝑙



–

𝑋𝑔 𝑙 𝑙
𝑋𝑙 𝑙 𝑙
𝑋𝑠 𝑙 𝑙
𝑋𝑎 𝑙𝑙

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑋𝑝 𝑄 𝑋𝑝 𝑆 𝑋𝑝𝑙 𝑙 𝑋𝑝𝑋𝑝



–

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑋𝑔 𝑄 𝑋𝑔 𝑆 𝑋𝑔𝑙 𝑙 𝑋𝑝𝑋𝑔

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑋𝑙 𝑄 𝑋𝑙 𝑆 𝑋𝑙𝑙 𝑙 𝑋𝑝𝑋𝑝

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑋𝑠 𝑄 𝑋𝑠 𝑆 𝑋𝑠𝑙 𝑙 𝑋𝑠𝑋𝑠

𝑚𝑙𝑐𝑜 𝑋𝑎 𝑄 𝑋𝑎 𝑆 𝑋𝑎𝑙 𝑙 𝑋𝑎𝑋𝑎



–

𝜂 𝑘𝑔 𝑑𝑒 𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜𝑘𝑔 𝑑𝑒 𝑙𝑒𝑐𝑕𝑒 𝑐𝑜𝑛𝑐𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑑𝑎 𝑎𝑙 𝑑𝑒 𝑝𝑟𝑜𝑡𝑒𝑖𝑛𝑎𝑠𝜼 𝟐𝟓



–

нн

𝑄 𝑚 𝐶𝑝𝑚𝑙𝑒 𝛥𝑇

ΔT

“El c

” 𝐶𝑝𝑝𝑟𝑜𝑚𝑒𝑑𝑖𝑜 𝛴 𝐶𝑝𝑖 𝑋𝑖



–

 −   𝑇𝑚 −   𝑇𝑚
   𝑇𝑚 −   𝑇𝑚
   − 𝑇𝑚
   𝑇𝑚 − 𝑇𝑚
   𝑇𝑚 − 𝑇𝑚

𝐶𝑝𝑝𝑟𝑜𝑚𝑒𝑑𝑖𝑜 𝐽𝑘𝑔 𝐾

𝛿𝑎 𝑇𝑚 𝐶 𝑘𝑔 𝑙
𝑚 𝑘𝑔 𝑕



–

alcanzar una temperatura de 45°C aprox., por lo tanto el ΔT1 es de 41 °C o 

𝑄 𝑘𝑔𝑕 𝐽𝑘𝑔𝐾 𝐾
𝑄



–

Por lo cual el ΔT e

𝐶𝑝𝑝𝑟𝑜𝑚𝑒𝑑𝑖𝑜 𝐽𝑘𝑔 𝐾𝛿 𝑘𝑔 𝑙

𝑄 𝑘𝑔𝑕 𝐽𝑘𝑔 𝐾 𝐾
𝑄 𝑘𝐽𝑕 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑕



–

ΔT es negativo, porque al enfriarse la leche cede 

𝛿𝑎 𝑇𝑚 𝐶 𝑘𝑔 𝑙

𝐶𝑝𝑝𝑟𝑜𝑚𝑒𝑑𝑖𝑜 𝐽𝑘𝑔 𝐾
𝑄 𝑘𝑔𝑕 𝐽𝑘𝑔 𝐾 − 𝐾
𝑄 − 𝑘𝐽𝑕 − 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑕

𝑄𝑡𝑜𝑡𝑎𝑙 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑕 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑕 − 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑕
𝑸𝒕𝒐𝒕𝒂𝒍 𝟕𝟏𝟎𝟕𝟓𝟗 𝟗𝟓𝒌𝒄𝒂𝒍𝒉



–

𝑄𝑠𝑎𝑙𝑎𝑑𝑜 𝑚𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝐶𝑝𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝛥𝑇
ΔT: 10°C

𝐶𝑝𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝐽𝑘𝑔𝐾

𝑚𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝑘𝑔 𝑡𝑖𝑛𝑎

𝑄𝑠𝑎𝑙𝑎𝑑𝑜 𝑘𝑔𝑡𝑖𝑛𝑎 𝐽𝑘𝑔𝐾 − 𝐾
𝑄𝑠𝑎𝑙𝑎𝑑𝑜 − 𝑘𝐽𝑡𝑖𝑛𝑎 − 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑡𝑖𝑛𝑎



–

𝑄𝑠𝑎𝑙𝑎𝑑𝑜 𝑚𝑠𝑎𝑙𝑚𝑢𝑒𝑟𝑎 𝐶𝑝𝑠𝑎𝑙𝑚𝑢𝑒𝑟𝑎 𝑇𝑓𝑖𝑛𝑎𝑙 − 𝑇𝑖𝑛𝑖𝑐𝑖𝑎𝑙

𝑚𝑠𝑎𝑙𝑚𝑢𝑒𝑟𝑎 𝑘𝑔

𝑘𝐽 𝑘𝑔 𝑘𝐽𝑘𝑔 𝐶 𝑇𝑓𝑖𝑛𝑎𝑙 − 𝐶
𝑇𝑓𝑖𝑛𝑎𝑙 𝐶



–

𝑄𝑟𝑒𝑓𝑟𝑖𝑔𝑒𝑟𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑚𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝐶𝑝𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝛥𝑇
10°C por lo que el ΔT es de 

𝐶𝑝𝑞𝑢𝑒𝑠𝑜 𝐽𝑘𝑔𝐾
𝑄𝑟𝑒𝑓𝑟𝑖𝑔𝑒𝑟𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑘𝑔𝑡𝑖𝑛𝑎 𝐽𝑘𝑔𝐾 𝐾
𝑄𝑟𝑒𝑓𝑟𝑖𝑔𝑒𝑟𝑎𝑐𝑖 𝑛 − 𝑘𝐽𝑡𝑖𝑛𝑎 − 𝑘𝑐𝑎𝑙𝑡𝑖𝑛𝑎





–

 

 

 

 



–



–



–



–



–



–

 

 



–



–



–

 

 



–

  

 

 

 

 



–

 

 

 



–



–



–



–

𝑭𝑪 𝑙 ℎ𝑙 ℎ 𝟐 𝟐

𝑅𝐸 − 𝐶𝑝𝑖𝐶𝑟𝑖



–

𝐶𝑝𝑖𝐶𝑟𝑖
𝑹𝑬𝒑𝒓𝒐𝒕𝒆 𝒏𝒂𝒔 − 𝟎 𝟗𝟗

𝑹𝑬𝒍𝒂𝒄𝒕𝒐𝒔𝒂 − 𝟎 𝟎𝟐𝟏
𝑹𝑬𝒔𝒂𝒍𝒆𝒔 − 𝟎 𝟎𝟏𝟒



–



–

‐



–

‐

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 



–

 



–





–



–





–

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 



–

δ

δ
δδ



–

 

 

 ϕ

𝑃  𝑈 𝐼 𝜑
𝐼 𝐴



–

∆𝑈𝑟𝑒𝑎𝑙 ∆𝑈𝑡𝑒 𝑟𝑖𝑐𝑜
∆𝑈𝑡𝑒𝑜𝑟𝑖𝑐𝑜 𝛿 ∗ 𝑈 𝑉 𝑉

∆𝑈𝑟𝑒𝑎𝑙 𝑘 𝑃 𝑙𝜎 𝑆 𝑈 𝑊 𝑚𝑚𝛺 𝑚𝑚 𝑚𝑚 𝑉 𝑉



–

σ=Conductividad específica Ω

 

 



–

 

 

 

 

 



–

 𝑘 𝑎 𝑏𝑕 𝑎 𝑏 𝑚 𝑚𝑚   𝑚

 (ФL)

 

 o η



–

 

luminoso total (ФT):

Ф𝑇 𝐸 𝑆𝑓𝑚 𝜂 𝑙𝑢𝑥 𝑚 𝑙𝑢𝑚𝑒𝑛𝑒𝑠

𝑁 Ф𝑇𝜂 Ф𝐿 𝑙𝑢𝑚𝑒𝑛𝑒𝑠𝑙𝑢𝑚𝑒𝑛𝑒𝑠 𝑙 𝑚𝑝𝑎𝑟𝑎𝑠 ≅ 𝑙 𝑚𝑝𝑎𝑟𝑎𝑠

𝑃𝑖𝑙𝑢𝑚𝑖𝑛𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑊 𝑊 𝑘𝑊
𝐼 𝑃𝑖𝑙𝑢𝑚𝑖𝑛𝑎𝑐𝑖 𝑛𝑉 𝜑 𝑊𝑉 𝐴

∆𝑉𝑟𝑒𝑎𝑙 ∆𝑉𝑡𝑒 𝑟𝑖𝑐𝑜



–

∆𝑉𝑡𝑒𝑜𝑟𝑖𝑐𝑜 𝛿 ∗ 𝑉 𝑉 𝑉
∆𝑉𝑟𝑒𝑎𝑙 𝑘 𝑃 𝑙𝜎 𝑆 𝑈 𝑊 𝑚𝑚𝛺 𝑚𝑚 𝑚𝑚 𝑉 𝑉



–

𝑃𝑡𝑟𝑖𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎 𝑛  𝑘𝑠 𝑘𝑢 𝑈 𝐼 𝜑
𝑃𝑚𝑜𝑛𝑜𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎 𝑛 𝑘𝑠 𝑘𝑢 𝑉 𝐼 𝜑

 

 cos φ=1 ya que se lo considera de carácter resistivo.

 

 

 

 

 𝑃𝑡𝑟𝑖𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎 𝑊 ≅ 𝑊 𝑘𝑊
𝑃𝑚𝑜𝑛𝑜𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎 𝑊 𝑘𝑊

𝑃𝑡𝑎𝑏𝑙𝑒𝑟𝑜 𝑢𝑙𝑡𝑟𝑎𝑓𝑖𝑙𝑡𝑟𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑃𝑒𝑞𝑢𝑖𝑝𝑜 𝑃𝑖𝑙𝑢𝑚𝑖𝑛𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑃𝑡𝑟𝑖𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎 𝑃𝑚𝑜𝑛𝑜𝑓 𝑠𝑖𝑐𝑎𝑃𝑡𝑎𝑏𝑙𝑒𝑟𝑜 𝑢𝑙𝑡𝑟 𝑎𝑓𝑖𝑙𝑡𝑟𝑎𝑐𝑖 𝑛 𝑊 𝑊 𝑊 𝑊 𝑊

𝑃  𝑈 𝐼 𝜑



–

𝐼𝑡𝑎𝑏𝑙𝑒𝑟𝑜 𝑊 𝑉 𝐴

∆𝑈𝑟𝑒𝑎𝑙 ∆𝑈𝑡𝑒 𝑟𝑖𝑐𝑜
∆𝑈𝑡𝑒𝑜𝑟𝑖𝑐𝑜 𝛿 ∗ 𝑉 𝑉 𝑉

∆𝑈𝑟𝑒𝑎𝑙 𝑘 𝑃 𝑙𝜎 𝑆 𝑈 𝑊 𝑚𝑚𝛺 𝑚𝑚 𝑚𝑚 𝑉 𝑉

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 



–

𝑚 𝑑 𝑎 𝐷𝐵𝑂 𝑡𝑜𝑡𝑎𝑙 𝑚 𝑑 𝑎 𝑚𝑔 𝑂 𝑙 𝑚 𝑑 𝑎 𝑚𝑔 𝑂 𝑙 
𝐷𝐵𝑂 𝑡𝑜𝑡𝑎𝑙 𝑚𝑔 𝑂 𝑙 ≅ 𝑚𝑔 𝑂 𝑙 

𝐶𝑎𝑟𝑔𝑎 𝑜𝑟𝑔 𝑛𝑖𝑐𝑎 𝑑𝑖𝑎𝑟𝑖𝑎 𝑙 𝑑 𝑎 𝑚𝑔 𝑂 𝑙 
𝐶𝑎𝑒𝑟𝑔𝑎 𝑜𝑟𝑔 𝑛𝑖𝑐𝑎 𝑑𝑖𝑎𝑟𝑖𝑎 𝑚𝑔 𝑂 𝑑 𝑎 𝑘𝑔 𝑂 𝑑 𝑎 



–



–





–

 



–

“Satisfacer plenamente los requerimientos y expectativas de los clientes, 

nuestros productos.”



–

 

 



–

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 



–

 





–

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–





–

 

 

 

 

 

 

 

 



–



–



–



–



–

 

 

 



–



–

 

 

 

 –

 

 



–



–



–



–
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–



 



–

 

 

 

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–

 

 

 

𝑆 𝑄𝑚 𝑥𝑣
𝑚 𝑠 𝑚 𝑠 𝑚

𝑏 𝑆𝑕 𝑚𝑚 𝑚
𝑛𝑏 𝑏𝑠 𝑚𝑚 ≅ 𝑏𝑎𝑟𝑟𝑜𝑡𝑒𝑠

𝑏𝑐 𝑏 𝑛𝑏 𝑒 𝑚  𝑚 𝑚



–

𝑣 𝐴 𝑣 𝐴
𝑣 𝑚𝑠 𝑚𝑚 𝑚 𝑠

𝑕𝐿 𝐶 𝑣 𝑣𝑔
𝑕𝐿   𝑚𝑠   𝑚𝑠  𝑚𝑠  𝑚 𝑚𝑚



–

 

 

 



–

 

 

 

 

 



–

𝑆 𝑄𝑚 𝑥𝑉𝑠
𝑚 𝑠 𝑚 𝑠 𝑚

𝑆𝑖 𝑆 𝑚 𝑚

𝑉𝑕 𝑄𝑚 𝑥 𝑏 𝑕

𝑕 𝑄𝑚 𝑥 𝑏 𝑉𝑕
𝑚 𝑠 𝑚 𝑚 𝑠 𝑚

𝑏 𝑚 𝑚



–

𝑕 𝑕 𝑚 𝑚

𝐿 𝑆𝑖𝑏 𝑚𝑚 𝑚

𝐿𝑓 𝑚 𝑚 𝑚 𝑚 𝑚



–



–

 

 

 



–



–



–



–

 

 

 

 

 

 𝛿
 

 

 

𝐶𝐻𝑆 𝑄 𝑆
𝑆 𝑄𝐶𝐻𝑆 𝑚 𝑑 𝑎𝑚 𝑚 𝑑 𝑎 𝑚

𝑉 𝑄 𝑡 𝑚𝑕𝑜𝑟𝑎 𝑕𝑜𝑟𝑎𝑠 𝑚



–

𝑆  𝑟
𝑟  𝑆


 𝑚


𝑚

𝐷 𝑟 𝑚 𝑚
𝑕 𝑉𝑆 𝑚𝑚 𝑚
𝑣𝑏  𝑟 𝑛

𝑛 𝑚 𝑠
 𝑚 𝑣𝑢𝑒𝑙𝑡𝑎𝑠𝑠𝑒𝑔 𝑣𝑢𝑒𝑙𝑡𝑎𝑠 𝑚𝑖𝑛

𝑃𝑠 𝑄 𝑆𝑠 𝑅 𝑚 𝑙𝑚 𝑘𝑔 𝑑 𝑎

𝛿 𝑚𝑉𝑏𝑎



–

𝑉𝑏𝑎 𝑚𝛿 𝑘𝑔 𝑚 𝑚

𝑉𝑡 𝑚 𝑑 𝑎𝑒𝑥𝑡𝑟𝑎𝑐𝑐𝑖𝑜𝑛𝑒𝑠 𝑝𝑜𝑟 𝑑 𝑎 𝑚
𝐶𝑏 𝑉𝑡𝑡𝐿 𝑚𝑚𝑖𝑛 𝑚𝑚𝑖𝑛 𝑚 𝑕𝑜𝑟𝑎



–

 

 



–

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



–



–



–

 

 

 

 

 

 Tiempo medio de retención celular: θ

 Tiempo de retención hidráulica (θ)= 7 horas

 

 

 
utilizada DBO kilos

célula de kilos

5

 

 

 

 



–



–

𝑆𝑓 𝑆𝑒  𝑆𝑓  

𝑆𝑒 𝑚𝑔𝑙 − 𝑚𝑔 𝑙 𝑚𝑔 𝑙

𝜃 𝑉𝑄
𝑉 𝜃 𝑄 𝑕𝑜𝑟𝑎𝑠 𝑚𝑕 𝑚

𝐴 𝑉𝑕 𝑚𝑚 𝑚



–

𝑌𝑜𝑏𝑠 𝑌𝐾𝑑 𝜃𝑐

𝐾𝑔 𝑑𝑒 𝑏𝑖𝑜𝑚𝑎𝑠𝑎𝑑 𝑎 𝑌𝑜𝑏𝑠  𝑆 − 𝑆𝑒 𝑄 𝑘𝑔 𝑏𝑖𝑜𝑚𝑎𝑠𝑎 𝑑 𝑎

𝜃𝑐 𝑉 𝑋𝑄𝑒𝑋𝑒 𝑄𝑤𝑋𝑤𝑄𝑤 𝑚 𝑑 𝑎
𝑄 𝑄𝑟 𝑋 𝑄𝑟 𝑋𝑤 𝑄 𝑋
𝑄𝑟 𝑚 𝑑 𝑎

𝑈 𝑆 − 𝑆𝑒𝜃 𝑋 𝑚𝑔 𝐷𝐵𝑂𝑚𝑔 𝑆𝑆𝑉 𝑕



–

𝐹𝑀 𝑆𝜃 𝑋 𝑚𝑔 𝐷𝐵𝑂𝑚𝑔 𝑆𝑆𝑉 𝑕𝑜𝑟𝑎 𝑚𝑔 𝐷𝐵𝑂𝑚𝑔 𝑆𝑆𝑉 𝑑 𝑎
𝐶𝑎𝑟𝑔𝑎 𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚 𝑡𝑟𝑖𝑐𝑎 𝑆 𝑄𝑉 𝑚𝑔 𝐷𝐵𝑂𝑙 𝑑 𝑎 𝑘𝑔 𝐷𝐵𝑂𝑚 𝑑 𝑎
𝐶𝑎𝑛𝑡𝑖𝑑𝑎𝑑 𝑜𝑥 𝑔𝑒𝑛𝑜𝑑𝑖𝑎 𝑎  𝑆 − 𝑆𝑒 𝑄 𝑏 𝑋 𝑉 𝑘𝑔 𝑑 𝑎



–



–



–



–


